
Välkommen till Lantmännens foderanläggning!
Här har vi strikta hygienrutiner för att vår produktion ska vara säker och 
hållas fri från salmonella och främmande fysiska ämnen. Genom att skanna 
QR-koden får du tillgång till en kort utbildningsfilm som 
kommer att hjälpa dig att förhålla dig korrekt till våra 
hygienrutiner i foderanläggningen. Du kan också använda 
checklistan nedan som stöd under arbetet i fabriken. Denna 
finns också tillgänglig på vår webbplats, se QR-koden.  
  

Checklista underhåll i zon 1 och 2 
Inför arbete

	̑ Har du koll på och har förstått hygienreglerna?
	̑ Har du gjort en riskbedömning över vilka hygienrisker som kan    		
	 komma att uppstå när du genomför arbetet?
	̑ Är dina verktyg rengjorda och godkända för arbete i zon 1/2?
	̑ Har du godkända arbetskläder för zon 1? Till exempel engångsover-	
	 all och skor i kylen. 

Under arbete

	̑ Har du kontrollerat så att inte några främmande ämnen kan komma	
	 in i ren zon medan du genomför arbetet? 
	̑ Har du tillgång till rengöringsmedel i direkt anslutning till arbetet 	
	 vid behov (spill eller nedsmutsning)? 

Efter genomfört arbete

	̑ Har du lagt några demonterade delar (till exempel luckor) på 		
	 marken/mot andra material? Dessa behöver du rengöra enligt rutin    	
	 innan du sätter tillbaka dem. 
	̑ Har du kommit ihåg att stänga/sätta tillbaka alla luckor/öppningar 	
	 till zon 1? 
	̑ Har du behövt blåsa av maskiner/transportörer för att komma åt så 	
	 att damm eller foderrester hamnat på golvet? Detta ska dammsugas 	
	 upp.
	̑ Har du kommit ihåg att städa upp efter dig samt tagit med och 		
	 slängt eventuellt avfall? 
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