Valkommen till Lantminnens foderanlaggning!

Har har vi strikta hygienrutiner for att var produktion ska vara sdker och
hallas fri frin salmonella och frimmande fysiska &mnen. Genom att skanna
QR-koden far du tillgang till en kort utbildningsfilm som

kommer att hjilpa dig att forhalla dig korrekt till vara
hygienrutiner i foderanlaggningen. Du kan ocksa anvdnda
checklistan nedan som stdd under arbetet i fabriken. Denna
finns ocksa tillgénglig pa var webbplats, se QR-koden.

Checklista underhall i zon 1 och 2 |
Infor arbete |

Har du koll pa och har forstatt hygienreglerna? |

Har du gjort en riskbedOmning over vilka hygienrisker som kan
komma att uppsta niar du genomfor arbetet?

Ar dina verktyg rengjorda och godkinda for arbete i zon 1/2? |

Har du godkédnda arbetskldder for zon 1? Till exempel engdngsover- |
all och skor i kylen.
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Under arbete |

[[] Har du kontrollerat sa att inte nagra frimmande dmnen kan komma
in i ren zon medan du genomfor arbetet?

[] Har du tillgang till rengéringsmedel i direkt anslutning till arbetet |
vid behov (spill eller nedsmutsning)? |

Efter genomfort arbete |

[] Har du lagt ndgra demonterade delar (till exempel luckor) pa |
marken/mot andra material? Dessa behover du rengora enligt rutin
innan du sétter tillbaka dem. |

[] Har du kommit ih&g att stdnga/sétta tillbaka alla luckor/6ppningar |
till zon 1?

[] Har du behévt bldsa av maskiner/transportérer fér att komma at sa
att damm eller foderrester hamnat pa golvet? Detta ska dammsugas |
upp. |

[] Har du kommit ih&g att stida upp efter dig samt tagit med och
sliangt eventuellt avfall? |

@ Lantmannen
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